
Committente Fondazione Promosienarezzo Data domenica 10 maggio 2026 

Referente Gian Luca Rosai - Lorenzo Millo Orario 18:00 – 20:00 

Causale Cocktail Premiere Oro Arezzo 2026 Ospiti nr. Fino a 200 pax 

E-mail g.rosai@confcommerciofiar.it - lorenzo.millo@as.camcom.it Luogo Negozio Sugar Arezzo 

331 6466780 Causale Cocktail Standing 

Domenica 10 Maggio 

2026 

ore 18.00 – 20.00 

Guida Rossa 20 metri 

Prosecco  
Vino Igt Toscana bianco e rosso 

Sponsor: Vino Bianco e Rosso “OREFICE” (Vs cura) 

Aperol Spritz 

Minerale e Naturale  
Taglieri di formaggio 

Taglieri di salumi  
Cesto del fornaio 

Pizzette  

Frutta secca e tostata:  

Mandole – Noci – Nocciole – Anacardi giganti 

Frutta essiccata: Albicocche, Cocco, 
Platano e Lamponi 

Verdura Chips essiccata 

Il Committente affida alla società Italian Taste Lodovichi srl, che accetta, l’incarico del servizio di somministrazione di alimenti e 

bevande (catering), nonché del banqueting, in occasione dell’evento meglio identificato in epigrafe. Nello specifico l’incarico si svolgerà nelle modalità ed alle condizioni di seguito 
indicate. 

1) Modalità e svolgimento dell’incarico Cocktail party 

. N. 2 drink station 
.N. 2 food station 

Il Servizio avrà durata massima di ore 2 (due ) Gli orari di inizio e di fine evento dovranno essere anticipatamente concordati. 

L’evento avrà termine concordemente con location e musicisti. Questa comunicazione dovrà pervenirci entro 2 giorni prima dell’evento. 

Lodovichi Ricevimenti srl Italian Taste, per motivi di responsabilità HACCP, all’interno dell’evento in epigrafe, non concede  che altri fornitori somministrino cibi e bevande o servizio 
bar. 

Per garantire la migliore operatività il giorno dell’evento, dovrà essere organizzato un sopralluogo nei giorni antecedenti a llo stesso per determinare congiuntamente gli spazi 
operativi. Dovrà essere quindi stabilito in anticipo il giorno da  

dedicare al sopralluogo (5-2 giorni prima dell’evento), con la presenza del nostro responsabile, il responsabile della location e la committenza. 
Gli eventuali costi di pulizie e/o costi per l’utilizzo delle strumentazioni di cucina che la Villa mette a disposizione saranno a carico del Committente. 

2) Prezzi e modalità di pagamento.
Il Prezzo dell’evento indicato in epigrafe è fissato in € 3500 + iva. I prezzi a persona si riferiscono ad un massimo di n. 200 ospiti adulti paganti. 

Oltre le 200 persone, il prezzo per ogni persona aggiuntiva è fissato in € 15 + iva

3) Pagamento Recesso ed esonero di responsabilità.

Il Pagamento del servizio dovrà essere corrisposto a saldo vista data fattura.

La lista degli Allergeni, indicata nella brochure Italian Taste 2026/27 faciliterà la scelta del menù ideale. 
Il Committente, consapevole della tipologia dell’incarico affidato a Italian Taste Lodovichi srl, caratterizzato dalla sommin istrazione di varie tipologie di cibi e bevande ad una 

pluralità di persone in luoghi diversi, esonera la medesima e comunque la manleva da ogni pretesa risarcitoria, anche di terzi, in ordine ad eventuali intolleranze alimentari derivanti 
dalla già menzionata somministrazione. 

Ai fini del D.Lgs. 196/2003 l’utilizzatore dà il consenso per il trattamento dei dati personali per finalità amministrative e  connesse con l’assolvimento degli obblighi contabili e fiscali 

ed operativi. I contraenti autorizzano con questo  
contratto all’utilizzo di una selezione di foto e video nel proprio ambito commerciale, i n mostre, fiere e siti web. SÌ NO 

Firma Lodovichi Ricevimenti s.r.l. Firma Cliente Committente 

Con riferimento al sopra esteso testo contrattuale, la Committente dichiara di accettare e di approvare specificatamente gli articoli  
1 Modalità e svolgimento dell’incarico 

2 Prezzi e modalità di pagamento  
3 Pagamento Recesso ed Esonero di Responsabilità. 

BANCA UNICREDIT - Fil. VIA GUIDO MONACO 
IBAN IT 36 I 02008 14113 000106069430 - Codice BIC SWIFT UNCRITM1J50 

  Firma Lodovichi   Firma Cliente 

Cig. n. BB8E431435

Siena, 5 maggio 2026

ns. prot. 26.025
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